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Hazir yemek receteleri destegiyle daha yolun basinda zamandan kazanacadiniz bu yazilimla,
belirtilecek tarih, 6gln ve kisi sayisina gére meni planlamasi yapabilir, yemeklerde ihtiyag olacak
malzemelerin raporunu kolayca alabilirsiniz.

Bilgilendirme raporlariyla; Gida Mihendisiniz ve Asciniz arasindaki koordinasyonu daha sistematik hale
getirebilirsiniz. Aylik menu cizelgesini kalori bilgileriyle birlikte excele yada internet sitenize
gdnderebilirsiniz.

Yapilan yemeklerin tretim slreglerini, tGretimlerinin birim ve genel maliyetlerini takip edebilirsiniz. Anlik
stok takibi yapabilirsiniz. Bir hammaddenin nereden, hangi zamanlarda alindigini ve hangi yemeklerde,
ne zaman kullanildigini miktar bilgileriyle raporlayabilirsiniz. Ay sonu stok sayimini Griin gruplarina
gore yapabilirsiniz.

Genis raporlama imkanlari sayesinde, programdaki bilgileri belirteceginiz kriterlere ve siralamaya gore
kolayca raporlayabilir, dilerseniz excele yada yaziciya génderebilirsiniz.

Bu programla, Urlin tedarik ettiginiz kasap, manav, gida toptancisi gibi tedarikgilerinizin, yemek
sunumu yaptiginiz musterilerinizin cari hesaplarini kolayca takip edebilirsiniz. Yemekhanenizin temizlik,
personel veya genel giderlerini de takip edebilirsiniz.

Catering tasima yemek hizmeti de sunuyorsaniz, yemek kaplarinin Gzerine etiket yazdirma, ayni
ekrandan tim musterilere coklu satis yapabilme ve satislari toplulastirabilme gibi islerinizi cok
kolaylastiracak 6n muhasebe islemini de yine ayni program Uzerinden takip edebilirsiniz..

Birden fazla noktada faaliyet gésteriyorsaniz; uzak noktadaki isletme yo6neticileriniz igin, dilerseniz ftp
araciligiyla subeden merkeze veri transferi yapabilirsiniz. Yada tim mutfaklarinizi tek noktadan takip
edebilirsiniz.



Kullanim kolayligi 6n planda tutularak yemek sektériine ¢zel gelistirilen bu yazilimi, profesyonel egitim
videolari, Ucretsiz yeni striimler, takildiginiz konularda teknik destek imkanlari ile kolayca

kullanabilirsiniz.
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PROGRAMIN GENEL OZELLIKLERI

" 4 ( 500+ Hazir Regete ve Hammadde Stok Listesini Program Kurulurken Otomatik YlUkleyebilme..)

o Yemek Hazir Recete iceriklerinde, kullaniminiza gére ekleme, silme, diizenleme yapabilme...

" 4 Porsiyona B0l 6zelligi sayesinde regeteleri kolayca kurumunuza uygun hale getirebilme..

o Yeni yemek ve yemek recgetesi tanimlayabilme..

o istenilen tarihlere ve ogunlere, istenilen sayida menii planlayabilme..

o Meniideki planlamaya gore; ihtiyac olacak malzeme ve miktarlarini raporlayabilme..

" 4 Malzemenin; ihtiyac miktarini, anlik miktarini ve tedarik edilecek miktarini ayni ekranda gorebilme..

vy Asci Bilgilendirme Raporu ile gida mihendisi ve ascl arasindaki koordinasyonu saglayabilme..

" 4 Depodan cikarilmasi gereken toplam malzemenin raporunu alabilme...



o Haftalik veya Aylik Menii Cizelgesini kalorileriyle birlikte excele gdénderebilme..
o Kalori Takibi yapabilme, yemek kalorisini otomatik hesaplayabilme..

o Planlanan meniileri, Otomatik Uretim yaptirabilme..

o« Rutin disi istekler icin Manual Uretim yaptirabilme..

o Etkin ve anlik hammadde stok takibi yapabilme..
o Hammaddenin giris ve c¢ikis hareketlerini tarih, miktar ve agiklamalariyla raporlayabilme..
o istenilen zamanda komple yada parcali Stok Sayimi yapabilme..

o Stok Listesi, Stok Giris Cikis Raporu, Stok Envanteri alabilme..

" 4 Aylik Stok Hareket Grup Raporu, Stok Hareket Raporu alabilme..

o Hammaddenin ambalaj durumuna gore kolay Alis Faturasi girisi yapabilme..

" 4 Tedarikgiden hammadde alimi yapildiginda stoklari otomatik artirma..

 Uretim yapildiginda hammadde stoklarini otomatik azaltma..

 Gida tedarikgilerinin ve musterilerin Cari Hesaplarini Takip Edebilme..

o Uretimin birim ve genel Maliyetini Raporlayabilme..

4 Secilen tarih araliklarindaki Ortalama Giinliik Maliyeti raporlayabilme..

v Secileni tarih araliklarindaki Ortalama Ogiin Maliyetini raporlayabilme..

o Normal Oginleri veya Diyet Ogunleri ayr ayri takip edebilme. .

" 4 Musterilere ayni ekrandan, ayni anda Coklu Satis Yaptirabilme..

" 4 Gerektiginde musterilere yapilmis Satislari Toplulastirabilme..

o E-fatura entegrasyonu ile uyumlu entegrator araciligiyla e-fatura gonderebilme..

" 4 Subeden Merkeze, uzak noktadaki bilgi kullanicilarina ftp ile veri transferi yapabilme..
o Tiim sube mutfaklarini ftp aracilifiyla tek noktadan takip edebilme..

« Root Sirasina gobre, yemek tasima kaplarina etiket yazdirabilme..

"4 Isletme genel giderleri, personel giderleri, temizlik giderleri vb. takip edebilme..

« Yemekhanenin Tiim On Muhasebe Islemlerini Ayni Programdan Takip Edebilme..
o Sonraki Yeni Surtimlerden Ucretsiz Faydalanabilme imkani..

o« Kullanim Kolayhgi ve Profesyonel Egitim Videolari imkani..
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~t Catering > Coklu Fatura Girigi bdliminden,
m misterilere o glinkt Génderilen Miktar sayilan girilir_.
W (Cari Grubu: Msgteri

Yemek: TABLDOT MENU-1
Ekmek: Ekmek (Porsiyon) segili olmahdir.)

Secili tarih igin;"Satig Faturalanm Otomatik Olugtur”
butonuna tiklanir,

YAYLASOFT lRTIBﬁT Misteriye en son hangi fiyattan yemek satildiysa;

Profesyonelce haziranmig ) @ satis iglemi Otomatik yapilir.
egitim videolanmiza bakabilir, ./

takildiginiz konularda ®
0332 241 69 59 nolu
==/} ) YEMEKKAPLARINA
Co—

telefonumuzu arayip,

A g
teknik destek alabilirsiniz "~ ETIKET YAZDIR

Catering > Kaplara Etiket Yazdir béluminden,
( Cani Grubu: Misteri segili olmalidir. )
istenilen kriterdeki kayitiara gére,
Yemek kaplarina etiket yazdirabilirsiniz.

b

TOPLU FATURA OLUSTUR H)
Fatura > Toplu Fatura Olugtur balimiinden,
haftalik yada aylik olarak;
istediginiz tarih araliindaki satiglanimizi, toplulagtirabilirsiniz.

PROGRAMIN EK OZELLIKLERINDEN BAZILARI

o Yetkisiz Kisilerin Erisimini Engellemek icin Sifreleme Sistemi..

o Otomatik Yedekleme Sistemi ve Yedekten Geri Yiikleme Yapabilme..

« Harici Diske de Yedekleyebilme imkani..

o Otomatik Hata Diizeltme ve Gerektiginde Veritabani Bakimi Gergeklestirebilme..
7 Ayni Bilgisayarda Ayri Ayri Yemekhanelere Ait Hesaplari Takip Edebilme..

o Masatstiu Dinamik Hizli Erisim Butonlar Ekleyip - Kaldirabilme imkani..

« Yilsonu isyeri Hesap Devir islemi Yapabilme imkani..

7 Program Kullanicilarina Belli Yetkiler Sunma ve Kontrol Imkanit..

o Yemekhane yazihminda, Geriye Yonelik Islemler Yapabilme imkani..

o Stoklar Uzerinde Toplu islemler Yapabilme, Gruba Gére Toplu Sayim imkani..

v 4 Ambalaji Farklilasabilen Hammaddeleri, Alis Faturasinda Kolayca Hesaplayabilme..



« Hammadde Stok Kartlarini Excel Dosyasindan Alabilme imkani..

o Cari Kartlarini Excel Dosyasindan Alabilme Iimkani..

 Tim Rapor Formlarini Excel'e Aktarabilme Imkani..

7 Cok Yonld Kullanima Uygun Olarak Yemek Takip Cizelgesi Olusturabilme..

o« Barkod Okuyucu, Fatura Yazicisi, Termal Yazici gibi Donanimlarla Uyumlu..

« Barkod Kullanildiinda, Tartili Uriin Barkodlarini Otomatik Algilayabilme..

7 Gerektiginde Misteriye Gore Farkl Fiyatlardan, Otomatik Satis Yapabilme

o Parabirimi Kisurat Hassasiyeti Ayarlayabilme..

o Pratik Kullanim Kilavuzuyla, Istenilen Zamanda Pratik Kullanim Egitimi Alabilme imkanu..

v 4 Profesyonel Video Egitimiyle, Istenilen Zamanda Profesyonel Video izleyebilme imkani..

v 4 Rapor Formlarinda Birden Fazla Kritere Gére Rapor Alabilme imkani..

vy Ihtiyac Durumunda SQL Rapor Sorgulamasi Yapabilme Imkani..

o« Surikle-Birak Yontemiyle; kolayca fatura dizayni, irsaliye dizayni, makbuz dizayni, tediye fisi
dizayni, adres etiket dizayni, teklif formu dizayni, trln raf etiketi dizayni, bilgi fisi dizayni vb. formlari

isteginize gore diizenleyebilme..

v 4 Catering Takip Programi gereksinimlerine gére siirekli giincellenmektedir.. Ucretsiz
Gulncelleyebilme..

o« Yerinde Yemek Programi gereksinimlerine gore sirekli giincellenmektedir.. Ucretsiz
Gulncelleyebilme..

.. Ve en 6nemli 6zelligi : Programin Kurulumunun ve Kullaniminin Son Derece Kolay Olmasi..

PROGRAMIN DETAY OZELLIKLERI

e MENU PLANLAMASINDA

Kolay Menii Planlama ve Takip Cizelgesi..



Kisi sayisina gore, hangi tarihte, hangi 6ginde, hangi yemek, tath, salata vb. verilecegini
planlayabilme..

Sabah Kahvaltisi, Ogle Yemegi, Aksam Yemedi, Gece Yemedi, Gece Kahvaltisi planlayabilme..
Gerektiginde Diyet Menl 6gunleri planlayabilme..

Meni planlama islemi yaparken, ihtiyac malzeme raporunu alabilme..

Meni planlama ekranindan da, yemek otomatik dretimini yaptirabilme..

Yemek yiyecek kisi sayisini ve Verilen yemek yiyen kisi sayisini girebilme..

MenU icerigini kopyalayip farkl bir giin menusine yapistirabilme..

Diyet Listesi alabilme, Meni Ozeti gériintiileyebilme, yazdirabilme..

Menii Planlarken Islem Kolayliklari..

Asci Bilgilendirme Raporu ve alt toplamda kimdtlatif depo cikis raporu Alabilme..

Asci Bilgilendirme Cizelgesi ile gereksiz hammadde kullanimini engelleme..

Ascl Bilgilendirme ile; Asci ve Gida Mihendisi koordinasyonunu saglayabilme..
Planlanan menuye gdére, ihtiyag olacak malzemelerin miktarini raporlayabilme..
Planlanan malzemenin maliyetini, son fiyata gbére tGretmeden énce rapor alabilme..
Planlanan mendleri, istenilen zamanda otomatik tretim yaptirabilme..

Uretim sonrasi hammadde kalan miktarlarini gérebilme..
Haftalik veya Aylik MenU Cizelgesini excele gbnderebilme..
Isletmenizin internet sitesine aylik menii cizelgesini xml olarak génderebilme..

Hammadde Ihtiyac Malzeme Raporuyla; hangi malzemeden ne kadar gerektigini, stokta ne kadar
mevcut oldugunu ve ne kadar daha tedarik edilmesi gerektigini aninda goérebilme, yazdirabilme..

Planlanan menidnln, daha dretim ginli gelmeden yemek genel maliyetini raporlayabilme..
Planlanan menidnln, daha dretim gini gelmeden yemek detay maliyetini raporlayabilme..

Genis Menii Raporlama imkanlari..

Normal ve diyet 6ginleri, ayri ayn girebilme ve raporlayabilme..
Erzak Listesi, Ayrintili Malzeme Raporu, Diyet listesi alabilme..

Meni Planlama Listesi, Menl Planlama Hareket Raporu alabilme..



Genis menu raporlama, filtreleme, siralama formlar ve gorsel arabirim..

e URETIM MODULUNDE

En Kolay Yemek Uretim Takibi..

Yemek regetesine ve Menii Planina gére Otomatik Uretim Yaptirabilme..

Meni planlamasi olmadan da Manual Uretim Yaptirabilme

Uretilen Griintin birim maliyetini takip edebilme..

Uretilen Griiniin genel maliyetini takip edebilme..

o (seceneksel) Maliyetleri FIFO (Ilk Giren Ilk Cikar) Olarak Otomatik Hesaplayabilme..
e (seceneksel) Maliyetleri Son Fiyati Baz Alarak Hesaplayabilme..

e (seceneksel) Maliyetleri Ortalama Maliyet Olarak Hesaplayabilme..

Uretilecek triniin, Uretim Regete Iceriginde diizenleme (editleme) yapabilme..

Uretilen Griinlerin, stok kayitlarinda otomatik artiriimasi..

Uretim girdilerinin, stok kayitlarindan otomatik azaltiimasi..
Formlarda Islem Kolayhklari..

Yemek Uretim Emri yazdirabilme ( programdaki stokla, gercekteki stogun ayni olmasini saglar)
Uretim Planlamasini ve Uretim Maliyetini Yazdirabilme..

Uretime &zel gruplandirma ve is emri, 6zel kod girebilme..

Genis Raporlama imkanu..

Yemeklerde Planlanan ve Uretilen Genel Maliyetini Karsilastirabilme..
Yemek iceriklerinde Planlanan ve Uretilen Detay Maliyetini Analiz Edebilme..
Stok Uretim Planlamasi Yapabilme imkani ve Uretim Listesi..

Genis Uretim Raporlama, Filtreleme Formlari ve Gorsel Arabirim..



e STOK MODULUNDE

Etkin Kiler Stok Takibi..

Yemekhane Stoklarinizi Anlik ve Etkin Olarak Takip Edebilme..

Program Kurulurken, Hazir Hammadde ve Uretim Regetelerini Aninda Yikleyebilme..
Temel Hammadde ve Uretilen Gidalari Ayni Ekranda Gérebilme Imkani..

Yemek, Tatl, Corba, Salata vb. Uretim Regete Icerik Planlamasi Yapabilme..
Gerektiginde Yemek Tariflerini Girebilme ve Igerigindeki Malzemelerle Yazdirabilme..

Bir Hammaddenin, Hangi Yemeklerin iceriginde Planlandigini Aninda Gérebilme..
Hammaddelerin ne zaman, hangi miktarda ve nerede kullanildiginin Raporunu Alabilme..

Aysonu veya Donem Sonunda Kolayca Stok Sayimi Yapabilme..

Stok Takip Islem Kolayhgi..

Stokta Bulunmasi Gereken Miktarlar Igin Limit Tanimlayabilme..
Uriinlere Imal Tarihi, Son Kullanma Tarihi Girebilme..

Satisi Yapilan Urlinlere, Birden Fazla Satis Fiyati Tanimlayabilme..
Ihtiyac Duyuldugunda, Uriinlere Raf Etiketi Cikarabilme..

Hammadde Stok Listesi, Uretim Stok Listesi Alabilme..

Genis Stok Raporlama Imkanu..

Stok Sayim Raporu, Parcali Stok Sayimi da Yapabilme..
Stok Listesi, Stok Giris Cikis Raporu, Stok Envanteri Cikarabilme..

Aylik Stok Hareket Grup Raporu, Stok Hareket Raporu Cikarabilme..



Bir Urine ait Giris Cikis Hareketleri Takibi - Stok Eski Hareketleri

Stok Raporlarini Excele Génderebilme.. Raporlari Ozellestirebilme.. Gérsel Arabirim..

Yemek Kalori Takibi..

Yemek Enerji ve Besin Dederlerini Takip programi olarak kullanabilme..
Protein, Karbonhidrat, Toplam Yag dederlerini 100 gram cinsinden girebilme..
Besin degerlerine gore Otomatik Kalori Hesaplamasi yaptirabilme..

Sekerler, Doymus Yag, Kolestrol, Lif, Sodyum gibi verileri Takip edebilme..
Yemedin toplam kalorisini hammadde degerlerinden otomatik yenileyebilme..
Yemek kalorisini manual yada otomatik belirleyebilme..

Aylik menu gizelgesi excele gonderme islemlerinizde yemek kalorisini listeye yazdirabilme..

e CATERING MODULUNDE

Kolay Catering Programi..

Catering Programinizda, Coklu Fatura Giris imkaniyla, hergin yapilan muhasebe islemlerini aninda
otomatik yaptirabilme

TUum Mdusterilere Yemek Satisini, Ayni Ekrandan ve Ayni Zamanda Gergeklestirebilme..
Misterilere, Farkli Yemek Anlasma Fiyati Uzerinden Kolay Satis imkani..

MuUsterilere Standart Tabldot ve Standart Ekmek Sayilari Tanimlayabilme..

Satis Oncesi veya Sonrasinda, Misterilerin Standart Tabldot Sayilarini Kagida Cikti Alabilme..

Kolay Yemek Dagitimi..

Satis Oncesi veya Sonrasinda, Musterilerin Standart Tabldot Sayilarini Kagida Cikti Alabilme..

Misterilere Root Grubuna Gére Yemek Daditimini Saglayabilme Imkani..

Misterilere Root Sirasina Gére Yemek Dagitimini Saglayabilme Imkani..



Yemek Kaplarini Etiketleyin..

Yemek Tasima Kaplarina, Etiket Yazdirabilme (Misteri Adi, Yemek Adi, Sayisi vb. bilgiler)
Yemek kaplarina yapistirilacak kagitlan kurumunuza goére dizayn edebilme imkani..
Planlanan meniyl, yemek tasima etiketlerine otomatik yazdirabilme imkani..

Misteriye Satis Yapmadan da, Standart Sayilara Gére Menlyi Etiketlere Yazdirabilme Imkani..

e CARI MODULUNDE

Tedarikgi ve Miisteri Takibi..
Isyeri Bor¢ Alacak Takip islemleri..

Isletme Genel Giderleri Takibi..

Nakit, Kredi Karti, Cek, Senet, Maas, Taahht Takibi..

Bakiyeler Listesi..(Isletmenin Finansal Son Durumu)..

Cari Ekstreyi PDF olusturabilme - (Calistiginiz Firmalara Kaliteli Hizmet)

Miisteri Hesap Takip Kolayliklari..

Misteriye Gore Farkl Fiyatlandirma ve Farkh Iskonto Sunabilme..

MUsteri Cari Hesabini Takip Edebilme..
Ayrintil Hesap Ekstresiyle, Satir Satir Bakiye Kontroll Yapabilme..
Mulsteri Borcuna Limit Belirleyebilme ve Uyariima..

Uzun Suredir Odeme Yapmayan Miisterileri Raporlayabilme..

Toptanci Hesap Takip Kolayhklari..

Gida Toptancisi, Manav, Kasap Gibi Tedarikgilerinizin Hesaplarini Takip Edebilme..
Ayrintili Hesap Ekstresiyle, Satir Satir Bakiye Kontroll Yapabilme..
Toptanci Alacak Bakiyesine Limit Belirleyebilme ve Uyariima..

Personel Maas Avans Takibi..



Yemekhane Personelinin Maas Avans Gibi Islemlerini Takip Edebilme..

Ayrintill Hesap Ekstresiyle, Satir Satir Bakiye Kontroll Yapabilme..

Gorsel Raporlama Formlari..

Cari Listesi.. Cari Hareket Raporu.. Cari Hareket Kaydi..

Bakiyeler Listesiyle, Isletmenizin Borg Alacak Finansal Son Durumunu Gérebilme..
Telefon Fihristinde; Gelen Telefondan Kisi Bulabilme Ozelligi..

Excelden Cari Listesini Alabilme, Cari Raporlarini Excele Génderebilme..

Genis Cari Raporlama Formlari ve Gdrsel Ekran Arayilzleri..

e FATURA MODULUNDE

En Kolay Alis Satis Takibi.. Fatura, e arsiv, e fatura Takibi

Gorsel Alis Satis Formlariyla Pratik Islemler..

Istenildiginde Bilgisayardan Fatura Kesebilme Imkani..

Aninda efatura olusturabilme ve efatura génderebilme imkani..

Aninda earsiv olusturabilme ve earsiv gonderebilme imkani..

Fatura Altinda Yiizdesel veya Rakamsal iskonto Yapabilme..

Kampanya Durumlarinda Bazi Urtinlere Ozel Uriin Iskontosu Tanimlayabilme..
Alinan Grtnin, Stok Kartindaki Alis Fiyatini Otomatik Degistirebilme Segenegi..

Kime, Hangi Tarihte, Hangi Yemekten, Kag Tabldot, Hangi Fiyattan, satis yaptiginizi pratikge takip
edebilirsiniz..

Formlarda islem Kolayhliklari..

Ilgili hesap Birimlerine (Stok, Cari, Kasa) Otomatik Kayit Ozelligi.. Suriikle - Birak Yéntemiyle Fatura
Dizayni Yapabilme Imkani.. Termal Yazicidan Bilgi Fisi Cikarabilme Imkani.. Satis Faturasindan
Cikmadan Tahsilat Alabilme Imkani.. Alis Faturasindan Cikmadan Odeme Yapabilme Imkani..

Muhasebelenen ve Henlz Muhasebelesmemis Kayitlari Takip Edebilme.. Satis Aninda, Ayni Kisinin Eski
Hareketleri Gérebilme Imkani.. Fatura Icerigini Kopyalayabilme ve Yapistirabilme Imkani.. Fatura
entegratéri aracilifiyla E-Fatura, E-Arsiv Faturasi Aninda Génderebilme.. Miisteriye Ayni Uriinii En Son
Aldigi Fiyattan Otomatik Tabldot Yemek Satabilme..



Sonradan gelen alig faturalarini, geriye ydnelik olarak girebilme ve yapilmis tGretimlerin maliyetini
glncelleyebilme..

Gerektiginde barkod okuyucuyla Alis ve Satis Islemleri Yapabilme.. Sorunsuz barkod okutma programi
islemleri..

Teklif Yazdirabilme ve satis gerceklestiginde aninda satisa cevirebilme Imkani..
Siparis Olusturabilme ve satisi gerceklestiginde hemen faturalandirabilme imkani..
Fatura Toplulastirabilme Ozelligi..

Faturanizin dizaynini mouse ile stirikle-yéntemiyle kolayca yapabilirsiniz..

Kolayca Iade Faturasi Olusturabilme.. Misteriye satisi yapilmig Griiniin geri alinmasi veya Tedarikgiden
alinmis trunun geri verilmesi..

Personel satis primleri takip edilecekse, ay sonunda raporlayabilmek igin fatura grubu olusturabilme..

Genis Raporlama Imkanu..
Kimin, Hangi Tarihte, Hangi Uriinden, Kag Tane, Hangi Fiyattan, Satis/Alis Yapildiginin Takibi.. Fatura
Listesi, Fatura Hareket Raporu, Basit Kar Zarar Raporu..

Ozellikle et Grinleri icin yeterli derin dondurucusu olmayan yemekhanelerin, Et ihalesi sonucu;
Tedarikgiye Siparis Edilen Uriinlerinin Gelen ve Kalan Miktar Bilgilerinin Takibi..

Genis Fatura Raporlama Formlari ve Goérsel Arabirim..

e KASA MODULUNDE

Kolay Kasa Takibi..

Cari Hareket islemlerinin, Kasa Kayitlarina Otomatik Islenmesi..
Kasa Hareket Kayitlar ve Kasa Hareket Raporu..
Devirli ve Gunlik Kasa Hareketleri..

Formlarda islem Kolayhklari..

Kasadaki anlik Nakit, Cek, Senet, Kredi Karti tutarini gérebilme..
Buglink(l Kasa Hareketleri Raporu..

Genis Raporlama Imkanu..



Genis Kasa Raporlama Formlar ve Gérsel Arabirim..

e E-TICARET MODULUNDE

En Kolay e-Islem Takibi.. Kullanish E-Ticaret Islemleri..

Yaylasoft standartlarina ve kayitlariniza verdiginiz koda gore islemler;

Ticari programdaki bilgilerin, internet kanaliyla sanal magazaya otomatik génderilmesi..

Sanal Magazaniza gelen siparislerin, internet kanaliyla ticari programa otomatik aktariimasi..

Subeler arasi veri transferiyle, uzak noktalardaki sube yada merkeze bilgi génderilebilmesi..

Subeler arasi veri transferiyle, uzak noktalardaki sube yada merkezden bilgi alinabilmesi..

e-fatura, e-fatura internet satisi, e-arsiv ve e-arsiv internet satisi yapilabilmesi..

Isletmenizin internet sitesine aylik menii gizelgesini elektronik ortamda xml olarak génderebilme..
Malum.. Glinimiz internet gagi..

Sanal madaza ihtiyacglariniza ¢6zim saglamak icin ve 6n muhasebe programindan e-ticaret sitenize veri

gonderimi saglayarak stok, cari bilgilerini aktarim noktasinda programin bu modulid aracihidiyla da
avantajli bir konuma gecebilirsiniz.

Ilginiz icin Tesekkiir Ederiz.. Takildidiniz konularda YAYLASOFT ile iletisime gegebilirsiniz.

www.yaylasoft.com Tel: +90 332 241 69 59 / Whatsapp: +90 555 986 65 75

PROGRAMIN DENEME SURUMUNU HEMEN INDIiRMEK IiCiIN TIKLAYIN

PROGRAMIN EGiTIM VIDEOSUNU iZLEMEK ICIN TIKLAYIN



